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Vitejte

v Cajovém klubu Orijin Tea, jehoZ prioritou je Sirit
ptivodni cajovou kulturu a dodrZovat starobylou tradici
¢aji. K ochutnavce nabizime Sirokou Skalu slavnych
i méné znamych cajii rozlicnych chuti a vini.

VSechny caje podavame stylem “gong fu cha” na
cajovém mori. Jednd se o tradi¢ni zpiisob pripravy caje,
diky kterému si vychutndte jeho cenéné vlastnosti
- vzhled cajovych listkii, aroma, barvu nalevu
a predevsim chut, kterou postupné odkriyvate skrze dalsi
a dalsi ndlevy. Prvni nalev Vam pripravime a zasvétime
Vas jak postupovat dale...

@ | esio: OrijinT123456



Caje mimo tuto nabidku

Po domluvé s obsluhou je mozné pripravit témér vsechny caje
z naSeho sortimentu.

Cervené ¢aje - Hong Cha

Cerveny Caj, na zédpadé zndmy jako Caj erny, tedy plné
oxidovany. Vijrazné viiné, plné chuti, osvéZujici a povzbuzujici.
Jeho kolébkou je pohori Wu Yi v provincii Fujian. Oproti
béznym cCernym cajiim z jingch koutt svéta jsou cinské Cervené

vevys

* Feng Huang Hong Cha 240,-
- Guangdong, Feng Huang Shan, kvétinovy, hladky

* Feng Qing Gushu 240,-
- Yunnan, Feng Qing, 100+ leté stromy, ovocny s drevitou notou

* Hong Bao Shi 220,-
- Guizhou, ovocny

* Meng Ding Jin Ya 290,-
- Sichuan, Meng Ding Shan, ,, Zlaté vyhonky“, korenity

* Qimen Mao Feng 210,-
- Anhui, Qimen, ovocny

* Ruan Zhi Hong Cha 220,-
- Taiwan, Nantou, ovocny s lehkou trpkosti

* Tian Mu Hong Cha 210,-
- Zhejiang, Xin Chang

* WuYi Hong Cha Ye Sheng 220,-
- Fujian, Wu Yi Shan, divoké cajovniky, kvétinovy, hladky

* Zheng Shan Xiao Zhong 210,-

- Fujian, Zheng Shan, ,,Lapsang Souchong“, nakoureny



Puerhy - Pu‘er Cha

Puerh je dnes pravdépodobné nejdiskutovanéj$im cajem nejen
v Ciné ale i ve zbytku svéta. Jednd se o ¢aj s jednou z nejdel$ich
tradici. Technologie zpracovani (zeleného) puerhu se vyvinula
do dnesni podoby z postupti, kterymi ¢aj v davnych dobach
zpracovavaly riizné narody a kmeny sidlici na tizemi dnesniho
Yunnanu.

Zelené - sheng

Zeleny puerh je v podstaté pouze na slunci zavadly, kratce
napareny caj, ktery ma pii sprdvném skladovdni obrovsky
potencial k dalsimu zrani. Caj v priibéhu let zjemni, piivodné
velmi silnd, energicka chut se postupné méni a celkovy charakter
¢aje se posouva k tmavym ténim.

Lao Mao Cha 1992 260,-
- znacné vyzrdld, drevitd, hladkd

Teanet 2004 Bai Hao 290,-
- Simao, 50% Gushu, 50% tipsy, suché zrdni, sladky

Yue Guang Bai 2023 260,-

- Lancang, Jing Mai Shan, kvétinovy, lehky

Gushu cha jsou puerhy zpracované ze starych, divoce
rostoucich cajovnikil, které lze diky prijemné sladké, plné chuti
vychutndvat jiZ mladé.

Ba Da Shan 2017 290,-
- Menghai, ¢ajovniky 150+ let, lehci

Bang Wai Shan 2023 460,-
- Lancang, ¢ajovniky 400-500 let, sladky, nejsilnéjsi ¢aj v nabidce

Jing Mai Shan 2003 340,-
- Lancang

Ma Hei Shan 2015 370,-
- Yiwu, silny, komplexni chuti

Pa Sai Shan 2023 290,-

- Lancang



Tmavé - shu

Tmavy puerh je ¢aj vyprodukovany z rizené fermentované mao
cha s cilem nahradit v krdatkém case mnohaleté zrani. Technologie
jeho vyroby byla vyvinuta v roce 1972 v Kunming Tea Factory
a déale zdokonalena v sedmdesdtych letech v Menghai Tea
Industry. Plné komercni produkce tmavého pu-erhu zacala v roce
1976. Tmavy puerh zraje také, béhem let se jeho chut dédle srovna,
zakulati a zjemni, avSak rozdily nejsou tak vyrazné.

* Ban Zhang 2006 530,-
- Menghai

* Bu Lang Shan 2016 Gongting 310,-
- Menghai, tipsovy, sladky

* BuLang Shan 2010 Dashu 370,-
- Menghai, staré cajovniky, sladky, kulaty, silny

* Hong Kong 2006 270,-
- Yiwu, vlhké skladovdni, vyrazné zemity

* Long Sheng 2006 260,-
- 0638, Simao, vyrazné naslddly, hladky

* Meng Ku bambus 1999 590,-
- Lincang, zrdni v bambusovém stéblu, oriskovy, hladky

* Xiao Qing Gan 2009 350,-

- Xinhui, tradicni, do mandarinkové kiiry lisovany tipsovy puer,
servirovdno vcetné kiiry, vhodné pro vice lidi

* Yiwu Zhuan Cha 2003 260,-

- Yiwu, drevity, houbovity

Tmavé caje - Hei Cha

Skupina mnoha (post)fermentovanych cajii s témér tisiciletou
historii. Mezi nejzndméjsi patri Liu Bao Cha - "Caj Sesti pevnosti"
z Guangxi.

e An Cha 2022 250,-
- Anhui, tradi¢né do malého kosiku lisované
* Liu Bao Cha 2000 370,-

- Guangxi, Wu Zhou, tradicné do velkého koSe lisovand netovdrni maloprodukce



Zluté ¢aje - Huang Cha

Zluté &aje se svym zpracovanim nejvice bliZi &ajiim zelengm,
nicméné v procesu vyroby podstupuji definujici krok
»menghuang® (zdmérna fermentace pri prodlouZzeném suseni),
béhem kterého ziskaji svou typickou Zlutou barvu a plnou,
bohaté nasladlou chut.

* Huang Da Cha 240,-

Bilé caje - Bai Cha
Bilé cCaje jsou svéZi, sladké a jemné chuti s ¢istym aroma.
Zpracovanim jde o nejprirozenéjsi formu caje. Sklizené listky
se pouze nechdvaji zavadnout na slunci, poté se susi a nakonec
tridi. Béhem zavadani miiZze dojit k velmi lehké prirozené
oxidaci. Kvalita bilého caje je dana predevsim sbérem, ktery je
velmi peclivy a ma striktni pravidla.

e Bai Hao Yin Zhen 370,-
- Fujian, Fuding, "Stribrné jehly", tipsovy, vyrazné bylinné-kvétinovy

* Bai Mu Dan king 230,-
- Fujian, Fuding, "Bild pivorika", kvétinovy

* Bai Mu Dan Ji Pin 310,-
- Fujian, Fuding, "Bild pivorika nejvyssi kvality", bylinné-kvétinovy

* Lao Shou Mei 2013 270,-
- Fujian, Fuding, "Staré Oboci dlouhého véku", medicindlni chut, nasldadly

* Gong Mei 2018 250,-
- Fujian, Fuding, medové sladky

*  Wuyi Bai Cha 2023 Ye Sheng 320,-

- Fujian, Wuyi Shan, minerdlné-ovocny, hladky, divoké cajovniky



Oolongy - Wulong Cha

Polozelené neboli ¢aste¢né oxidované caje je poCetna skupina
aromatickych a c&asto velmi specifickych cajii od jemnych,
zelinkavych modernich oolongii aZ po tmavé a silnéji pecené
Caje tradicni. Vyssi sorty poskytnou bohaty pocet nalevil
a chutovich nuanci.

Taiwan - Formosa

AZ do doby vilddy dynastie Qing se na Taiwanu vyradbél ¢aj spise
nevalné kvality. Ke zméné doslo kolem roku 1865, kdy bylo z Ciny
dovezeno nékolik variet ¢ajovniku spolu s metodami vyroby oolongti
z Fujianu. Nésledoval postupny vyvoj vlastnich technik zpracovani
a Slechténi novych odriid. Dnes Taiwan produkuje velmi kvalitni
&aje svébytného charakteru. Casto se jedna o svéZi vysokohorské
Caje z centralniho horského pdsu, zpravidla pevné rolované, jen

lehce oxidované a mirné aZ stiedné pecené.

* DaYuling 490,-
- Hualian, pojmenovdn po Yu Velikém, lehky, zeleny

* Dong Ding supergrade 300,-
- Nantou, "Zamrzly vrcholek”, vyssi oxidace

* GABA 250,-
- Nantou, ¢aj s vyssim obsehem GABA, méné povzbudivy

* Gao Shan superior 290,-
- Nantou, 1000 m.n.m. a vice, "Vysokd Hora", ovocné-kvétinovy

* Jin Xuan Nai Xiang 250,-
- Nantou, "Zlaty kvét mlécné viine"

* Ren Shen superior 270,-
- Nantou, s ZenSenem

* Tian Li Cha 630,-

- Nantou, 2000 m.n.m., “Nebeskd hruska“, lehky, ovocny



Cina - riizné provincie

* Tie Guan Yin king 240,-
- Fujian, Anxi, ,, Zeleznd bohyné milosrdenstvi“

* Tie Guan l{in Tan Bei 280,-
- Fujian, Anxi, ,,Zeleznd bohyné milosrdenstvi“, tradicni praZend verze

* Dong Fang Mei Ren 280,-

- Guangxi, Longkou, "Orientdlni krdska"

Yan Cha - dtesové caje

Pohori Wu Yi na severu Fujianu je proslulé produkci oolongt,
které rostou na skalnim podloZi bohatém na minerdly. Vyznacuji se
vysokou mirou oxidace a vyrazngm pecenim, které se tradicné
provadi na drevéeném uhli a dava cajum vyrazny charakter.
Nejzajimavéjsi je na téchto cajich jejich sladky aftertaste
s kvétinovymi a medové ovocnymi tony.

* Bai]i Guan 640,-
- Qi Ming Cha Ye, ,, Bily kohouti hrebinek*, lehci, ovocny

* Ban Tian Yao 470,-
- Qi Ming Cha Ye, ovocny

* Da Hong Pao king 350,-
- ,Krdlovské Velké sarlatové roucho“, ovocny

* Da Hong Pao Ji Pin 480,-
- Qi Ming Cha Ye, ,, Velké Sarlatové roucho nejvyssi kvality“, ovocny

e Qilan 290,-
-, Vzdcnd orchidej “, méné peceny, ovocny

* Rou GuiJi Pin 400,-
- Qi Ming Cha Ye, ,, Zlaty skoricovnik nejvyssi kvality “, vyraznéji peceny

* Shui Jin Gui 470,-
- Qi Ming Cha Ye, ,,Zlatd Zelva“, ovocny

* Tie Luo Han 390,-

- Qi Ming Cha Ye, ,, Zelezny arhat*, vyraznéji peceny, kvétinovy



Feng Huang Dan Cong - fénixy

Caje typu Phoenix Shui Xian z pohori , fénixe“ - Feng Huang Shan,
patii mezi nejzajimavéjsi cinské caje. Tento tradicni kultivar si
snadno vyvine vlastni, novy charakter a viini, které odraZi prostredi
ve kterém roste. Ptlivodné jde o velké kere ¢i stromy, z ¢ehoZ plyne
oznaceni Dan Cong 'osamély ker' nebo také 'jednotlivé stromy
fénixe' Charakteristickym rysem je velky, lehce pokrouceny list,
nizsi mira oxidace i peceni. Celkové jde o velmi energické a vyrazné
caje.

* Ba Xian Xiang 270,-
- "Osm nesmrtelnych"

* PilLei Xiang 400,-
- Wudong Shan 800m.n.m, ovocny s lehkou trpkou notou, sladky

* Song Zhong 400,-
- Wudong Shan 1000m.n.m, ovocny, sladky

* MiXiang 400,-
- Wudong Shan 1200m.n.m, "Medovd viiné", ovocny, medové-sladky

* Ya Shi Dao Hua Xiang 290,-

- Wudong Shan 800 m.n.m., "Viiné kachniho trusu"



Jasminové zelené caje - Hua Cha

Zelené caje ovonéné kveéty jasminu snoubi svéZi Cerstvou chut
zeleného cCaje a naslddlou chut jasminovych kvétii. Nejlepsi
jasmin pochéazi z Guangxi z podzimni sklizné, zatimco kvalitni
zelené cCaje se sklizi na jare - sklizené listky se tedy uloZi do
chladu a cekaji na Cerstvy jasmin, pak se zpracuji spolecné.

* Bi Tan Piao Xue 250,-
- Sichuan, Mengding Shan, ovocnéjsi

* Hua Cha Cui Ming 240,-
- Yunnan, Simao, lehci

* Hua Cha Yin Luo 230,-
- Fujian, Zerong, kvétinovéjsi

* Moli Tai Mu Long Zhu 240,-

- Fujian, Fuding, ,,Jasminové draci perly“



Zelené caje - Lii Cha

Svézi, lehky a povzbuzujici - Cerstvost je zdsadni kvalitativni
charakteristika zeleného caje. Pozndme ji podle svéZi, Cerstvé
viiné a svézi zelené barvy listu. Vyrabi se v priibéhu celého roku,
ty nejlepsi ale pochazi z jarnich sklizni, kdy rasi prvni
nejjemnéjsi listky. Zelené caje jsou velmi rozmanité, produkuji se
z velkého mnoZstvi kultivarit riiznorodymi postupy ve vsech
¢inskych c&ajovych provinciich, a najdeme mezi nimi mnoho
proslavenych cajii. Neprobiha zde prakticky Zadna oxidace.

* AnJiBai Cha 220,-
- Zhejiang, ,,Bily ¢aj z An Ji“, mensi obsah kofeinu

* BiLuo Chun Ji Pin 210,-
- Jiangsu, ,,Jarni modrozelené spirdlky nejvyssi tridy“

* Du Yun Mao Jian 210,-
- Guizhou, ,,Ochmyrené spicky z Du Yun“

* Huang Shan Mao Feng |i Pin 240,-
- Anhui, ,, Ochmy¥ené vrcholky ze Zluté hory*

* Long Jing Da Fo 240,-
- Zhejiang, ,, Draci studna z Da Fo*“

* Long Jing Shi Feng 220,-
- Zhejiang, ,,Draci studna ze Lviho vrcholku“

* Mei Ren Lii 220,-
- Guangxi, ,, Zelend krdska“

* Meng Ding Yu Ye Chang Chun 240,-
- Sichuan, pohori Mengding, ,, Nefritové listky z dlouhého jara“

* Song Luo Ji Pin 210,-
- Anhui, pohori Songluo, nejvyssi trida

e Tai Ping Hou Kui 270,-
- Anhui, ,,Opici ndcelnik z Tai Ping“

e Wu Liang Shan Mao Jian 210,-

- Yunnan, pohot{ Wu Liang, ,,Ochmyrené spicky z hory Wu Liang



Byliny a susSené plody

Okrajové dovazime také susSené Ccinské byliny, vyuzivané
v &inské mediciné. Vicendlevové Vam miiZeme pripravit:

e Bambus - list 200,-
_ Zhu Ye, lehke, svézi

e Cesmina velkolista - list 200,-
- Kuding, velmi horké

» Hloh klinovity - plod 190,-
- Shanzha, lehce trpké, kyselé, ovocné

e Chryzantéma - kvét 220,-
- Ju Hua, ptisobi chladive, lehké

e Jasmin - kvét 200,-
- Moli Hua

e Jujuba - plod 200,-
- Zao, ,,Cinskd cervend datle“, naslddlé, plné, lehce korenité

» Kustovnice c¢inska - plod 200,-
- Gouji, lehké, ovocné

e Momordika - plod 200,-
- Kugua, lehké

e RiiZe - kvét 210,-
- Meigui Hua

o Zensen pétilisty - list 210,-

- Jiaogulan, sladky

* Bylinnd smés dle prani 280,-
- namichdme Vdam kombinaci dle Vasi chuti



Susené plOdy - jako zdrava pochoutka k caji:

e Gouji - kustovnice ¢inskd 45,-
-25¢g

e Jujuba - ¢inské Cervené datle 50,-
-25¢g

e Hiloh klinovity - plod 35,-
-25¢g

e Momordika - horka okurka 30,-
-15g

Cajové susenky

Domaci susenky z tésta podobného lineckému s primési
vybranych cajit z nasi nabidkyq ;

e zelend 25,-
- cca 20g, s Matchou a oolongem Tie Guan Yin
e Cervena 25,-

- cca 20g, s Cervenym Cajem

1) OBILOVINY OBSAHUJICI LEPEK

- pSenice, Zito, jeCmen, oves, $palda, kamut nebo jejich hybridni odriidy a vyrobky
z nich

3) VEJCE

- a vyrobky z nich

7) MLEKO

- a vyrobky z nich



